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http://www.honeret.ch/

Sehr geehrter Gast

Wir freuen uns, Sie ber Ihrer bevorstehenden Feier kulinarisch verwohnen zu
adrfen und sichern Ihnen eine aufmerksame, sorgialtige und gepfiegte
Bedienung zu. Unsere Kuche ISt fur kreative Kochkunst in Top Qualitat bestens
bekannt.

Ihr Festessen wird ein Erfolg, wenn Sie die folgenden Organisationspunkte
beachten:

Genaue Anmeldung der Personenzahll

Bitte informieren Sie uns spatestens einen 1ag vor lhrer Feler dber die
verbindliche Personenzahl, welche wir in Rechnung stellen.
Menuzusammensteliung:

Gerne stellen wir auch ein Menu nach Ihren Wanschen zusammen.

Far die optimale Flanung eines Festes, brauchen Sie und wir Zeit.

Menu- und Festgestaltung qut aur den Anlass abgestimmt, erleichtert den
Festablaur betrachtiich.

Lassen Sie sich von uns beraten, denn wir sind die Frofis.
Reservieren Sie bitte einen Besprechungs-Ternmin.

Aur Wunsch besorgen wir ihnen Blurmenarrangements, die wir zum
Selbstkostenprels verrechnen.

Farkpigtze finden Sie genugend neben und hinter derm Restaurarnt.

Mit hoflicher Emprehlung und freundlichen Grussen

Lilli und Hans Mair



Aperitif

Amus-Bouch
Salami, Schiinken, Kase Fleischkase

Roastbeel Crevetten, Rauchilachs,
Bundnerfieisch, Geflugejparialt,

Belegte Brote
Salami, Schinken, Kase. Fleischkase
Roastbeer, Crevetten, Rauchlachs,
Buandnerfieisch, Geflugejparialt,

Knoblauchbrot

Chdaschuechl Lauchchuechl], Mini-FPizza,
Schinkengiprel Spinatgjprel, ect.

Pommes Chips, NUsslj; Salzstengeli

Rohgemusestengel [nach Saisor)
mit diversen Saucen [Tjp-Gemuse)

Frachtebowie (nach Saisor)

St

ST,

Sir.

Sir.

Str.

Str.

Str.

Str.

250

4.50

550

550

1.60

1.00 / Pers.

6.50 / Fers.

6.00 / FPers.



Vorspeisen

Rohischinken mit Melone

Carspaccio vom Rindsfilet
mit Trarelol und Balsamico

Kanadischer Wildrauchiachs
mit knusprigem foast und Butter

Crevettencockiall
Gronlander Crevetten an rassiger Cocklallsauce
mit knusprigem floast und Butter

Bourgunderschnecken (6 Stk.)
Weinbergschnecken gratiniert
mit hausgemachter Schneckenbutter

Suppen

aiv. Crémesuppen

Klare Kraftbrihe mit Ei. Fladli
Gemusestreifen

Klare Kraftbrahe mit Mark

Klare Ochsenschwanzsupoe
mit Sherry

Langustenschaumsdppchen

Laay Simpson
Fikante Ochsenschwanzsuppe gratiniert

St

ST,

ST,

ST,

Sir.

Str.

St

Str.

ST

ST

Str.

14.50

15.50

16.50

16.50

/3.50

6.50

6.80

200

250

290

290



Salate
Graner Salat
Gemischter Salat

NUsslisalat “‘Mimosa”
mit gehacktem E/

Graner Salat “Honeret”
mit Speckwdrteli und Filzen

Blattsalat mit kauchiachs
Wild gefangen aus Kanadal

Biattsalat mit Seezungenstreifen

Tomatensalat “Caprese”
mit Butialo-Mozzaréella

Gebratene Risencrevetten aur Blattsalar

Fisch
Fangasiusfilets “Karibik™
mit Exotischen Frachten und Reis

Fangasiusfilets im Seesammante/
aur Blattspinat Salzkartoffeln

Jakobsmuscheln aur Safranrisotto

Fischvoressen mit
EDblyrisotto

Scarmpr an Curryrahmsauce
Gemusereirs

Seezungenfilets Hausfrauenart
an Weissweinsauce gratiniert
Reis

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.
SIr.
Sir.

Sir.

Sir.

Sir.
SIr.

SIr.

Vorspeise

13.50

13.50

16.50

14.80

16.50

16.50

/.00
850

10.00

12.50

14.50

14.50

1450

13.50

Hauptspeise

29.50

2950

34.50

2950

34.50

34.50



restiich Menu's
fdr ihren ganz besonderen Aniass /

Pouletbrustchen Sweer & Sour ST 25.50
mit Asiatischerm Gemuserers

Sartiger Schweinscarréebraten
Kartoffelgratin
Gemdsegarnitur STr. 27.50

Zartes Schweinssteak an Pilzrahmsauce
Hausgemachten Nudeln
Gemdsegarnitur STr. 27.50

Kalbsbraten Grossmutterart
Hausgemachten Nuaein
Gemdsegarnitur Str. 28.50

Kalbspiccata Maildgnderart
Spaghetti Napol SIr. 2950

Rahmrindsbraten [Hausspezialiiar)
Hausgemachiten Spatzli
Gemusegarmitur Str. 29.50

Kalbsschnitzel an Champignonrahmsauce
Hausgemachte Nudeln Str. 31.50



Cordon Bleu "Honeret”
mit Kroketten
Gemdasegarnitur

Geschnetzeltes Kalbstieisch “zZorcher-Art”
an kraftiger Rahmsauce mit Champignon
aazu Butternudein

Schweinstilets an Elerschwéammilisauce
Hausgemachten Spazli
Gemuasegarnitur

Kalbssteak mit Morchelrahmsauce
Kroketten
Gemuasegarnitur

Rosa gebratenes Lammirdckenfilet Frovengale
Kartoffelgratin
Gemudse

Drel Filets Honeret
Kartoffelkroketten
Gemusegarmitur

v

Chdateaubriand Jardiniere
Bearnaissauce
Wedgeskartoffeln
Gemusegarmitur

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Str.

Str.

Str.

32.50

33.50

34.50

43.50

32.50

44.50

52.00



Gluschiige Dessert’s

Ananas Karin

Caramelkoofii

Coupe Jagues

Frischer Fruchitsalat

Original Kirschtorte aus Zug
Hausgemachte Schwarzwdldaertorte
Gebrannte Creme nach Art des Cher's
Kiwi Bounty

Himbeeren Calypso

Schokolad- und Zitronenmousse
Marmoriertes Schokoladenmousse

Surprise Dessertteller
[von allem ein bisschen)

Hausgemachte Vvacharin Eistorte

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Sir.

Str.

Str.

Str.

Str.

Sr.

12.50

6.50

880

10.50

850

850

880

250

250

280

280

14.50

6.50

Gerne beraten wir sie uber unser Saisonales Angebot oder iassen sie

sich von unsere reichhaltige Glacékarte inspirieren!



